
Kulinarischer
Kurzurlaub!

Genieße den Geschmack des Lebens! 
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Im stylischen Taflo haben unsere Gäste die Qual der Wahl.
Bei 1.000 Kombinationsmöglichkeiten wird aus jeder Bestellung ein 
unverwechselbares Unikat. Vom Taf  o Bagel bis hin zum Taflo Burger

ist alles mehr als nur eine Geschmacksexplosion.

Wir freuen uns, euch bei uns herzlich willkommen zu heißen! 
Genießt die Auszeit und lasst es euch bei uns gut gehen!

Ihr wollt noch mehr über die Taflo Welt wissen?
Mit welchen Qualitätspartner wir zusammenarbeiten oder über

unser Taflo Franchise? Scannt unseren QR-Code und lasst euch faszinieren.

#goodvibesonly
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DIE NEUE
TAFLO APP

IST DA!
QR-Code sCannen

downloaden
Punkte sammeln

PRofitieRen
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ÖffnunGsZeiten
Dienstag bis Donnerstag:  11:30 Uhr bis 20:00 Uhr 
Freitag: 11:30 Uhr bis 21:00 Uhr 
Samstag: 09:00 Uhr bis 15:00 Uhr
kÜCHenÖffnunGsZeiten
Dienstag bis Donnerstag:  11:30 Uhr bis 19:30 Uhr 
Freitag: 11:30 Uhr bis 20:30 Uhr 
Samstag: 09:00 Uhr bis 14:30 Uhr

G Milch
H Schalenfrüchte
L Sellerie
M Senf
N Sesamsamen
O Schwefeldioxid, Sulfite

P Lupinen
R  Weichtiere  

und jeweils alle 
daraus gewonnenen  
Erzeugnisse.

A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier
D Fische
E Erdnüsse
F Sojabohnen

alleRGene
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den 
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,  
die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.

FÜRS SNACK’N, 
ZUM LUNCH ODER 

ABENDESSEN?

aGenda
  Vegan     Vegetarisch      Glutenfrei

PReise in € + inkl. MwSt.
Bei Änderung der bestehenden Taflo Kreationen  
entstehen Mehrkosten in Höhe von 2,50. 
Cornichon = Essiggurke
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Essen mit Liebe.

Trinken mit Genuss.

Unsere  
Empfehlung  

für dich!
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natuR & fRisCH
Vöslauer prickelnd 0,33 L 3,10
Vöslauer still 0,33 L  3,10
Mineral Zitrone 0,4 L 3,90
Leitungswasser Zitrone 0,4 L 1,90
Leitungswasser Servicepauschale 0,4 L 0,50

moCktails
Tropical Kiss  10,00
Cranberry | Orange | Pfirsich | Zuckerwatte 
Sunset  10,00
Orange | Ananas | Granatapfel | Kokos Drink

infused wateR 
Limette – Minze 0,4 L 3,90
Beeren – Ingwer – Mango 0,4 L 3,90
Beeren – Zitrone – Minze 0,4 L 3,90

Drinks
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fRisCH GebRÜHteR eistee
eRfRisCHend und 100 % natÜRliCH - 
oHne ZusatZstoffe!

Berry Splash 0,4 L 5,90
Beeren | Zitrone | Minze
Green Harmony 0,4 L 5,90
Grüntee | Ingwer | Limette | Minze
Fresh Breeze 0,4 L 5,90
Schwarztee | Pfirisch | Zitrone | Minze
Cranberry Fusion 0,4 L 5,90
Kräutertee | Cranberry | Minze

Taflo 
Juices
100 % natürlich

Bio 
und nur gesüsst 

mit Fruchtzucker

Hollunderblüte Zitronenmelisse
Himbeere Zitrone
Ingwer Limette Minze
Exotic
Cranberry
Pfirsich

Still  0,3 L / 0,4 L 4,20 / 5,20
Prickelnd  0,3 L / 0,4 L 4,60 / 5,60
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 Alcoholic 
Drinks

CoCktails
Berry Mojito 14,90

Bacardi Carta Blanca Rum | Limetten |  
Minze | Crème de Cassis

Garden 14,90
Bombay Dry Gin | Holunderblüten-Likör  
St. Germain | Basilikum

wein
Muskateller Spritzer   1/4 L 6,90
Weissburgunder Spritzer   1/4 L 6,90
Flavored Spritz   1/4 L 8,40

Wähle:  Hollunder Zitronenmelisse | Himbeere Zitrone |  
Cranberry | Exotic | Ingwer Limette Minze

flasCHenweine
Weissburgunder 0,75 L 24,00 1/8 L 4,50

WG Pfeiffer, Vulkanland Steiermark DAC, St. Anna am Aigen
Reifes Kernobst und Walnüsse in der Nase. Saftiges Fruchtspiel am Gaumen.

Grauburgunder  0,75 L 29,00 1/8 L 5,30
WG Pfeiffer, Vulkanland Steiermark DAC, St. Anna am Aigen
Weißdornblüte, Karamell und reifes Kernobst in der Nase.  
Am Gaumen typischer Schmelz mit guter Struktur.

Gelber Muskateller 0,75 L 29,00 1/8 L 5,30
WG Pfeiffer, Vulkanland Steiermark DAC, St. Anna am Aigen
Strahlend helle Farbe mit gelben Reflexen. Ausgeprägter Duft nach Holunderblüten,  
Limettenzesten und zarte Rosenblätter. Am Gaumen intensiv, verspielt und knackig.

sCHaumwein
Shiki Miki Rosé Brut 0,75 L 34,00 0,1 L 5,40

WG Strehn, Burgenland/Deutschkreutz 
einladende Himbeer- und Ribiselfrucht, cremiger Textur und feiner Perlage ist der  
aromatischer Rosé-Schaumwein aus 70 Prozent Cabernet Sauvignon und 30 Prozent Syrah

bieR
Stiegl Braukunst Edition aus der Flasche 0,33 L 5,10
Stiegl Bio Paracelsus Zwickl aus der Flasche 0,33 L 5,90
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sCHäRf tHe aRt foR tea
Lose Leaf Teas
Die Schärf Art for Tea Kollektion verzaubert euch mit einer  
natürlichen Aromenvielfalt und ästhetischer Anmutung.  
Die erlesenen Teesorten stammen aus den besten Anbaugebieten 
weltweit. Sie werden von Hand gepflückt und den jeweiligen  
Eigenheiten entsprechend schonend verarbeitet.

Der kraftvolle Schwarztee Genuss:  Black & Strong
Der Kräutertee für entspannte Momente: Calmdowner
Das Beerenparadies in deiner Tasse: Raspberry
Der erfrischende Grüntee: Green Paradise

  Je Tasse 4,40

Coffee & more
sCHäRf tHe aRt of Coffee
Aus besten Hochland-Arabicas, entsteht eine Kaffeespezialität von  
herausragender Qualität. Diese außergewöhnliche Mischung besitzt ein  
schmeichelhaftes und harmonisches Bouquet edelherber Schokolade-  
und Fruchtaromen sowie eine aromatische Säure.

Espresso  3,10 
Espresso Macchiato 3,30
Kleiner Brauner 3,30 
Espresso doppio 5,40
Verlängerter 3,90
Cappuccino 4,70
Latte Macchiato 5,60
Cafe Royal 5,20

Karamell trifft auf Kaffee

Auf Koffein verzichten aber nicht auf Kaffee?  
Kein Problem, wir bieten koffeinfreien Kaffee an!

Golden Lotus Milk 6,40 
heiße oder kalte Milch mit Vanille,  
Lotus Crème und gefüllten  
Lotus Cookies zum Dippen

Chai Latte 5,90

Dark Chocolate 5,90
Dirty Chai Latte  6,90 
Chai + espresso Shot

Auf Wunsch werden alle Heißgetränke mit  
pflanzlichen Drink zubereitet! Ihr habt die  
Wahl zwischen Oatly Hafer Drink oder  
Alpro Kokos Drink.
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taflo 
HomestYle  ............................................................................................................................................

Seite 11

baGel 
laXX
  ..........................................................

...........................................................
.......................

Seite 18

taflo 
VeGGie
  ........................................................................................

....................................................

Seite 11

tiki bowl  VitalitY  ............................................................................................................................................

Seite 16

CREATIONS

aVoCado salat (M) ...................................7,90
Vogerlsalat | Avocado | Paprika | Mango |  
Kürbiskernöl Vinaigrette | Sprossen | Kürbiskerne 

unseR taflo tiPP: 
 Mit Serrano Schinken  ................................................ + 2,90

Rote bete salat (A,M,O) ......................11,00
Vogerlsalat | Süßkartoffelrösti | rote Bete |  
rote Bete Hummus | Kichererbsen |  
Kürbiskernöl Vinaigrette | Sprossen | Kürbiskerne

baGel seRRano  ............................................................................................................................................

Seite 18

starters
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Time for 
Burger

eXtRas
+ Speckstreifen 2,00
+  feines Rindfleisch Patty 7,40
+ irischer Cheddar 2,00
+ Bärlauch-Käse 2,00
+ Spiegelei (C) 2,20
+ geriebener Sonnentor Chili 2,00

Du kannst alle unsere burger
mit unserem Pure nature bun (N) 

genießen. ohne Gluten  
und Vegan! 

taflo HomestYle (A,C,G,N) ............................................................19,20
Laugenbrioche Burger Bun | 140 g feines Rindfleisch Patty |
irischer Cheddar | karamellisierte Zwiebeln | Tomaten | Vogerlsalat |
handgemachter süß würziger Tiki Dip | Cornichon

taflo tastY beef (A,C,G,M,N) ..................................................... 20,90
Laugenbrioche Burger Bun | 140 g feines Rindfleisch Patty |  
Bärlauch-Käse | Speckstreifen | Vogerlsalat | Senf Dill Dip |  
handgemachter Cocktail Dip | Cornichon

taflo CHeese (A,C,G,N) ...............................................................................18,90
Laugenbrioche Burger Bun | 140 g feines Rindfleisch Patty |
doppelt irischer Cheddar | Vogerlsalat |
handgemachtes Preiselbeer Ketchup | Cornichon

taflo oRiGinal (A,C,G,N) ......................................................................15,90
Laugenbrioche Burger Bun | 140 g feines Rindfleisch Patty |
handgemachtes Preiselbeer Ketchup | Cornichon

taflo GouRmet (A,C,G,M,N) .................................................................18,90
Laugenbrioche Burger Bun | feines Putenfleisch |  
irischer Cheddar | Cole Slaw | Tomaten | Vogerlsalat |  
handgemachter Cocktail Dip | Cornichon

taflo VeGGie (A,C,G,N) ................................................................................17,10
Laugenbrioche Burger Bun | handgemachte Süßkartoffel Rösti |
irischer Cheddar | Tomaten | Vogerlsalat | handgemachter süß  
würziger Tiki Dip | Cornichon

  Unsere Teller werden mit  
Kürbiskernen dekoriert.

Bei Änderungen der bestehenden Taflo Kreationen 
entstehen Mehrkosten in Höhe von 2,50.
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taflo Queen suRf & tuRf (A,C,G,M,N,R)  .................................... 29,90
Leicht gesüßtes Laugenbrioche Burger Bun mit aufgeschlagener  
Butter gegrillt | gefüllt mit nussigen Vogerlsalat | fruchtigen Tomaten |  
belegt mit einem 140 g feinem Rindfleisch Patty | 3 Stück Tiger Garnelen  
mit handgemachten süß würzigen Tiki Dip verfeinert | irischer Cheddar |
abgerundet mit unserem handgemachten Cocktail Dip |
serviert mit einem knackigen Cornichon am Spieß

Premium
Burger

  Unsere Teller werden mit  
Kürbiskernen dekoriert.

taflo sHiitake buRGeR (A,C,G,N)  ........................................................23,00
Leicht gesüßtes Laugenbrioche Burger Bun mit aufgeschlagener  
Butter gegrillt | gefüllt mit nussigen Vogerlsalat | fruchtige rote Bete |  
belegt mit einem feinen Shiitake Pilz Tomaten Patty | irischer Cheddar |  
garniert mit karamellisierte Zwiebeln | abgerundet mit unserem  
handgemachten Preiselbeer Ketchup | serviert mit einem  
knackigen Cornichon am Spieß

Bei Änderungen der bestehenden Taflo Kreationen 
entstehen Mehrkosten in Höhe von 2,50.
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VEGANE
BURGER
Y’ALL NEED TO TRY

VeGan Golden buRGeR (A,N)  ...................................17,10
Pure Nature Bun | handgemachte Süßkartoffel Rösti |  
Tomaten | karamellisierte Zwiebeln | Vogerlsalat |  
handgemachter süß würziger Tiki Dip | Cornichon

VeGan aVoCado buRGeR (F,M,N)  ....................18,60
Pure Nature Bun | gebratener Bio Tofu | Avocado |  
Tomaten | karamellisierte Zwiebeln | Vogerlsalat |  
handgemachte Mayonnaise | Cornichon

VeGan Red buRGeR (N) .......................................................17,20
Pure Nature Bun | handgemachtes Rote Bete Patty |  
Tomaten | Vogerlsalat | handgemachtes Preiselbeer  
Ketchup | Sprossen | Cornichon

VeGan botaniCal buRGeR (A,N) ..................21,00
Pure Nature Bun | Shiitake Pilz Tomaten Patty | Vogerlsalat |  
Tomaten | karamellisierte Zwiebeln | handgemachtes  
Preiselbeer Ketchup | Cornichon 

faCts
Unser Pure Nature Bun ist die perfekte Wahl für alle, 
die auf eine glutenfreie und vegane Ernährung achten. 
Hergestellt aus sorgfältig ausgewählten Zutaten, 
bietet es nicht nur hervorragenden Geschmack, 
sondern auch beste Verträglichkeit.

 

 

  Unsere Teller werden mit  
Kürbiskernen dekoriert.

Bei Änderungen der bestehenden Taflo Kreationen 
entstehen Mehrkosten in Höhe von 2,50.
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 Step 2:
Laugenbrioche Burger Bun (A,C,G,N) OHNE AUFPREIS
Pure Nature Bun (N) OHNE AUFPREIS

 Step 3: Wähle deine Zutaten –  
4 Zutaten inkludiert
Vogerlsalat | Tomaten | karamellisierter 
Zwiebel | Speckstreifen | Mango | Sprossen |  
Essiggurken | rote Bete | Bärlauch-Käse | 
irischer Cheddar | geriebener Sonnentor Chili
   Jede weitere Zutat + 2,00

CREATE YOUR 
OWN BURGER

 Step 4: Wähle deinen Burger Dip –  
1 Dip inkludiert
Cocktail Dip (M)
Preiselbeer Ketchup 
süß würziger Tiki Dip (A)
Mayonnaise (M) 
Senf Dill Dip (M)
Trüffel Mayonnaise (M)
rote Bete Hummus (N,0) 
 Jede weitere Sauce + 1,80

 Step 5: Wähle deine Extras  
und dein Genuss Burger 
ist perfekt
Spiegelei (C) + 2,20
Karotten Laxx + 3,00
feiner Serrano Schinken  + 2,90
Halbe Avocado + 3,60
Süßkartoffel Rösti (A) + 2,50
3 Stück Tiger Garnelen (R) + 10,90

Deine Garstufe 
bei Rind
Medium rare
Medium
Well done

 Step 1:  Single Double
140 g Rindfleisch Patty 19,20  + 7,40
Putenfleisch 18,90        x
Rote Bete Patty 17,70        x
gebratener Bio Tofu (F) 16,90  + 4,30 
Süßkartoffel Rösti (A) 17,10        x

 
  

  

  Unsere Teller werden mit  
Kürbiskernen dekoriert.
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THINGS ARE 
ALWAYS BETTER...

WITH SIDES
sÜsskaRtoffel RÖsti (A) pro Stück  ........................................2,50

Süßkartoffel | Haferflocken | Karotte

VoGeRlsalat (M)  ..............................................................................................5,90
Tomaten | Kürbiskernöl Vinaigrette | Kürbiskerne | Sprossen

HausGemaCHteR Cole slaw (M,N)  ........................3,20 
Krautsalat mit Rotkraut | Weißkraut | Karotten | Mayonnaise | Sesam 

ofen Goldies
Baby Kartoffeln im Ganzen mit Schale, gewürzt mit  
Kräutern & getoppt mit Kürbiskernen. Ohne Dip! 

Regular ..........................................5,40
Small ...............................................2,90 

tiki temPtation (A,M)  ................................................................................6,90
Baby Kartoffeln | Röstzwiebeln | Cheddar | Mayonnaise |  
süß würziger Tiki Dip | Sonnentor Holy Veggie

diPs eXtRa  ..................................................................................................................2,20

HandGemaCHte diPs:  
leCkeR, fRisCH und  
100 % VeGan – Geniesse 
den GesCHmaCk!
Cocktail Dip (M)
süß würziger Tiki Dip (A)
Preiselbeer Ketchup
Mayonnaise (M)
Trüffel Mayonnaise (M) 
Senf Dill Dip (M)
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SIGNATURE 
TIKI BOWLS

GaRnelen (R) ......................................... 4 Stück + 14,90
Liebe für jede Schüssel

tiki bowl kaRotten laXX (A,E,F,N)  ..............................15,90
Basmatireis | handgemachter Karotten Laxx | Edamame |
rote Bete | Avocado | garniert mit Vogerlsalat | handgemachte  
Erdnuss Sauce | Sesam

tiki bowl tuRkeY (C,H)  ........................................................................... 15,20
Basmatireis | feines Putenfleisch | karamellisierte Zwiebeln |  
Omelette | gehackter Speck | fruchtige Tomatensauce |  
Chashew Kerne | gehackte Kürbiskerne

tiki bowl VeGan (F,N) ................................................................................17,50
Basmatireis | gebratener Bio Tofu | Paprika | Vogerlsalat |
Mangos | karamellisierte Zwiebeln | Avocado | mildes Curry |
Edamame | Sesam

tiki bowl beef (F,N)  .......................................................................................17,90
Basmatireis | feines Rindfleischlaberl | Vogerlsalat | Tomaten | 
Mangos | karamellisierte Zwiebeln | feiner Serrano Schinken | 
Honig Sesam Sauce | Sesam

tiki bowl VitalitY (A,F,N)  ...................................................................16,40
Basmatireis | rote Bete Laberl | Vogerlsalat | Kichererbsen | Edamame | 
karamellisierte Zwiebeln | mildes Curry | Sesam | Röstzwiebeln
Tipp:  Du speist Glutenfrei? Wähle anstelle der Röstzwiebel ein anderes  

Topping: gehackte Kürbiskerne, Chashewnüsse (H), getrocknete  
Cranberries, Sonnentor Chili oder Gewürzkräuter. 

tiki bowl beef aVoCado (F,N)  .........................................18,60
Basmatireis | feines Rindfleischlaberl | Vogerlsalat | Tomaten |  
Mangos | karamellisierte Zwiebeln | Avocado | Honig Sesam Sauce | Sesam

 

 

Bei Änderungen der bestehenden Taflo Kreationen 
entstehen Mehrkosten in Höhe von 2,50.

Pfeffer?
Langweilig! 
Chili Feuerscharf Schoten + 2,00

von Sonnentor machen den Unterschied
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 Basis – Wähle 1 Regular Small
Basmatireis 9,60 8,60
Vogerlsalat 10,10 9,10
Couscous (A) 9,80 8,80

CREATE 
YOUR OWN 

BOWL

 Topping 
2 inkludiert
Röstzwiebeln (A)
Schwarzer Sesam (N) 
gehackte Kürbiskerne  
Cashewnüsse (H)
Nic Nac’s (A,E,F) 
getrocknete Cranberries
Sonnentor geriebener Chili  
Sonnentor Gewürzkräuter

 Mix it 
4 inkludiert
Tomaten | Mangos | Paprika | Sprossen 
Vogerlsalat | rote Bete | Edamame (F) | 
Kichererbsen | karamellisierter  
Zwiebel | gehackter Speck

 Protein 
Wähle 1 oder mehr…
Rote Bete Laberl + 6,80
gebratener Bio Tofu (F) + 4,30
Rindfleischlaberl + 7,40
Putenfleisch + 7,40
4 Stück Tiger Garnelen (R) + 14,90
Karotten Laxx (F) + 6,70
kein Protein

 
 

 

 Sauce oder Dressing 
1 inkludiert
mildes Curry 
Tomatensauce
Honig Sesam Sauce (F,N)
Erdnuss Sauce (kalt) (A,E,F)
Himbeer Distel Dressing (N)
Kürbiskernöl Vinaigrette (M) 

 
 
 

 
 

 Premium Extra
Halbe Avocado + 3,60
feiner Serrano Schinken  + 2,90
ganzer Laugenbriocheknopf (A,C,G,N) + 4,30
Süßkartoffel Rösti (A) + 2,50
Portion Basmatireis + 2,00
Portion Couscous (A) + 2,00
Omelette (C) + 2,20
Spiegelei (C)  + 2,20
Jede weitere Zutat  + 2,00
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BAGELS

Mit pflanzlichem Mandelfrischkäse (H) ........+ 1,50

Wähle deinen Bagel: 
Plain (A), Everything (A,N), Kürbiskern (A), Zimt-Rosine (A)
Die Bagels werden frisch für dich durch den Toaster gelassen
und mit Frischkäse oder veganem Mandelfrischkäse bestrichen. 

baGel laXX (A,F,G,N)  ..........................................................9,20
Mit Frischkäse bestrichen | handgemachter
Karotten Laxx | Vogerlsalat | Sesam
Vegan möglich

baGel baCon (A,C,G)  .....................................................11,90
Mit Frischkäse bestrichen | Omelette |  
Bacon | Cheddar

baGel omelette (A,C,G)  ........................................9,40
Mit Frischkäse bestrichen | Omelette | Cheddar

baGel aVoCado (A,G)  ........................................ 10,90
Mit Frischkäse bestrichen | Avocado | Tomaten |  
Vogerlsalat | handgemachter süß würziger Tiki Dip 
Vegan möglich

  Unsere Teller werden mit  
Kürbiskernen dekoriert.

baGel seRRano (A,G,M) ..........................................11,70
Mit Frischkäse bestrichen |
feiner Serrano Schinken | Senf Dill Dip

baGel Hummus (A,N,O)  ..............................................11,90
Mit roter Bete Hummus bestrichen |
Avocado | Tomaten 

baGel ClassiC (A,G) .....................................................6,90
Mit Frischkäse bestrichen
Vegan möglich

baGel Peanut (A,E) .......................................................9,90
Mit Erdnussbutter bestrichen |
Bio Banane | Preiselbeeren | Schokosauce 
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Unser Frühstücksangebot ist immer  
Samstag von 9 Uhr bis 14:30 Uhr erhältlich! 

Unser Porridge wird mit glutenfreien  
Haferflocken und Kokos Drink zubereitet.

Frühstücks-Bowls

FRÜHSTÜCK

fRenCH baGel (A,C,G)  ........................................................................ 9,90
Zimt-Rosinen Bagel in Ei getunkt und in Zucker gewälzt 
Apfelmus & Preiselbeeren

bReakfast baGel (A,C,G,M) .................................................14,50
Mit Frischkäse bestrichen | Spiegelei | Speckstreifen | Avocado | 
Vogerlsalat | Kürbiskernöl Vinaigrette | süß würziger Tiki Dip 

Good moRninG baGel (A,C,G,M)  ..............................14,50
Mit Frischkäse bestrichen | Omelette | Speckstreifen |  
Süßkartoffel Rösti | Vogerlsalat | Kürbiskernöl Vinaigrette |  
süß würziger Tiki Dip

CHia PoweR (F)  ........................................................8,90 
Bio Banane | Beeren |  
Cranberry | Chia Samen

banana beRRY (F)  ...........................................8,90
Bio Banane | Beeren | Apfelmus |  
Schokosauce | Kokosflocken

CoCo bisCoff (A,F)  ...........................................8,90
Bio Banane | Mango | Cranberry |  
Lotus Biscoff Crème | Kokosflocken

eXtRas
Croissant 3,10
Bagel deiner Wahl: 3,10

Plain (A), Everything (A,N),  
Zimt Rosinen (A), Kürbiskern Bagel (A)

Butter (G) 1,80
Lotus Creme (A) 2,40

Marmelade  2,40
Spiegel Ei (C) 2,20
Frischkäse (G) 2,40
Frischkäse Vegan (H) 3,30
Speckstreifen 2,00

 

 



taflo
Herzog-Ernst-Gasse 14 | 8600 Bruck an der Mur

Telefon: 0681/84570430

www.taflo.at

zur taflo Welt


